JIGNOBLE ENU@RECS(HF

MERLOT
BorDEAUX AOC

ET FILS

TERROIR

SoL : Plateau Argilo-Calcaire « La Croupe de Lestang »
CEPAGES : 100 % Merlot

VINIFICATION

Récolte a maturité compléte, cuvaison longue avec extraction
modérée.
L’objectif est d’exprimer au maximum les caractéristiques du cépage

et du lieu.

Mill. 2020 : conversion bio
Sélection Bordeaux Pirate

2*%% Guide Hachette 2023

Médaille Or Bordeaux 2023
Médaille Argent Terre de Vins 2022

DEGUSTATION

Robe rouge soutenue avec un bel éclat.

Nez expressif au fruité précis : cerise, griotte, fruits noirs trés mars.
En bouche : belle densité, attaque ample, fruit, fraicheur jusqu’en
finale.

Vin gourmand aux tanins enrobés, avec une belle rémanence.

SoON HISTOIRE :

Soyons lucides : en débouchant cette bouteille, vous prenez un
engagement pour 75cl.

Je suis le vin, je suis rond, je suis chaud, ¢a passe tout seul. Buvez-
moi, je suis fait pour ¢a.

Convivial, lubrifiant social, je suis alcool certes, mais pas que.
Boisson multimillénaire, mes codes sont ancrés dans une tradition
qui se renouvelle sans cesse.

De nombreuses générations de vignerons m'ont créé, et tout autant

de poétes m'ont loué et déclamé.
Laissez moi réchauffer votre cceur, tout en prenant soin de garder

votre contenance, car je peux provoquer de puissantes hallucinations,

. BN 1 .o, . - . - . A
allant jusqu'a 'apparition de créatures chimériques que 1'on
rencontre parfois sur la magnifique parcelle de la croupe de Lestang

qui m'a donné naissance.

INSTANTS DE CONSOMMATION

Ce vin sera servi entre 15 et 16°C, en apéritif ou pour accompagner de la charcuterie,
un roti de veau ou un civet de lievre. Il a un potentiel de garde de 5 4 10 ans.
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2020 Encore Soif "Le Merlot de Lestang" -
Commenté par Sebastian Russold
Winner of the Sommelier Trophy, German Sommelier Union, at the 2021 Germany's Best

Sommelier competition.
Description:

Le Encore Soif "Le Merlot de Lestang” 2020 présente une robe rouge rubis brillante. Lorsque
vous versez le vin, il libére un arome de fleur de cerisier acide frais et de framboise miire dans
I'air. En plongeant le nez dans le verre, vous découvrirez un mélange de fruits rouges juteux,
accompagné de notes de chocolat, de thym et de zeste d'orange. Ce vin s'éloigne de ce que 1'on
attend généralement d'un vin de Bordeaux.

En bouche, il est frais, intense et incroyablement appétissant. L'acidité du merlot est
parfaitement intégrée et bien conservée, ce qui donne de la vivacité au vin. Les tanins sont
doux et juteux. Cependant, la caractéristique principale de ce vin est son caractere fruité
brillant et succulent. Vous découvrirez une pléthore de fruits rouges et noirs, allant de la cerise
acide au cassis. En se réchauffant légérement dans le verre, le vin développe des notes fumées
et terreuses. C'est un vin qui évolue avec I'exposition a l'air et a la température. Ce bordeaux

moderne et fruité est d'une qualité exceptionnelle.
Accord mets et vins:

Ce vin se marie parfaitement avec une variété de ragouts. L'acidité et la fraicheur de ce vin
robuste complétent les aré6mes intenses de torréfaction des plats braisés.

Pour les végétariens, je reccommande d'accompagner ce vin d'une ratatouille. Les saveurs
intenses de la ratatouille rehausseront les aré6mes fruités et épicés du vin.

Quand déguster ce vin:

Ce vin de Bordeaux peut étre dégusté dans n'importe quelle situation et en toute occasion.
Cependant, il brille vraiment lors de grands événements. Avec sa fraicheur, son fruité et sa
complexité structurelle, tout le monde peut apprécier ce vin. Méme les non-buveurs de vin
rouge se délecteront d'un verre frais de ce vin rouge, dont les tanins sont doux et arrondis.

Recommandation de dégustation:

Servir légérement frais a 14-16°C dans un verre de taille moyenne. Il est fortement
recommandé de servir le vin a une température plus fraiche, car cela accentue sa fraicheur et
permet aux aromes de fruits de s'exprimer pleinement. Lorsque le vin se réchauffe, il se
transforme en un mélange épicé-fruité, qui reste excellent mais perd un peu de son caractére

rafraichissant.
Pourquoi choisir le 2020 Encore Soif Merlot:

Ce vin représente une nouvelle perspective sur les vins de Bordeaux. La forme moderne de sa
bouteille bourgogne reflete une approche totalement nouvelle et de haute qualité des vins de
Bordeaux,

nouvelle et de haute qualité pour les vins de Bordeaux. Il est fortement recommandé et vaut

certainement la peine d'étre essayé !
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	Vinification Récolte à maturité complète, cuvaison longue avec extraction modérée. L’objectif est d’exprimer au maximum les caractéristiques du cépage et du lieu.

